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Hefejagd seit 2016 – Anwendung der Hefebiodiversität

HUTZLER, M.: “Yeast biodiversity of traditional and modern hop 

beer fermentations – Targeted expansions of yeast biodiversity via 

developed yeast hunting methods”, Scholars’ Press,

ISBN: 978-613-8-97497-0, 2022

HUTZLER, M.: “Yeast biodiversity of traditional and modern hop 

beer fermentations and their targeted expansion via developed 

yeast hunting methods”, Habilitation, Fakultät 3 

Prozesswissenschaften, TU Berlin, 2021

→ PDF in Research Gate

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Hefejagd seit 2016 – Anwendung der Hefebiodiversität

natürliche Quellen im Zusammenhang mit der Brau- und Gärungsgeschichte

Ablagerung,

Oberfläche,

Flüssigkeit,

Flasche,

Luft

ca. 670.000

Hefespezies

ca. 1.500 
bekannte 

Hefespezies

Brauhefe

n

Hefe-Bioprospektion 
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Hefelebenszyklus (Hansen, E. C. 1879, 1882, 1903, 1905) [erweitert von Hutzler] 

?

Der Boden als
primärer Hefe-

lebensraum

Langfristig werden sich wieder Früchte bilden, was das 

Wachstum von Hefen begünstigt.

Hefen produzieren aromawirksame Stoffe (Lockstoffe) 

auf/in beschädigten Früchten. 

Auch Moos und Flechten entwickeln sich langfristig wieder 

und können als sekundäre Lebensräume für Hefen 

dienen, um zu überstehen

Längerfristiges Überleben einzelner Hefen im Boden; 

Pflanzenwachstum

Kurzfristiges Überleben von Hefen im 

Verdauungstrakt von Vektoren; 

Fruchtkörper, Pflanzensamen/Kerne 

und Hefeauswurf über z. B. Fäkalien 

auf/in die Erde

Moos und Flechten 
als sekundärer 

Lebensraum für das 
Überleben der Hefe

Zugluft, kaltes Wetter, 

Mangel an Substrat

Natürliche Beimpfung von 

Früchten und Saft mit Hefe 

(auch über Vektoren)

Substratgebundenes 

Hefewachstum und 

anschließende Hefeverteilung

Anlockung von Vektoren durch 
aromawirksame 
Hefemetaboliten;

Aufnahme von Fruchtkörpern, 
Pflanzensamen / Kernen und 

Hefen über Vektoren

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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(Schnegg H. 1921)

Eichenholz

F = Frühlingsholz

H = Herbstholz

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Verfahren der Hefejagd

Natur Probe (Frucht, Rinde, Boden, Baum, Baumsaft 

usw.)

Labor

Ziel: identifizierte Isolate mit bekanntem Ursprung

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Vorscreening-Test (Bierherstellung)

POF-Test

Schrägagar

28 °C, 3 d

100 ml 1 l

20 °C, 14 d

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Vorscreening-Test und Hochskalierung

POF-Test Fermentation Sensorische Beurteilung

Probe Identifizierung
POF 

(YM+FA)

POF 

(YM+CA)

Alc.

[% v]
E [m]

AA 

[%]
pH

aktzep

tiert

Beschreibung der 

Flavorattribute

Eichenrinde 2015 S. paradoxus ++ + 4,07 4,9 62 4,5 +

Vanille, Honig, Blume, 

Würze, Nelke, Malz, 

trocken

Alte Flasche # 861A S. eubayanus × uvarum + – 5,55 4,1 72,5 4,4 +
Pflaume, trocken, 

neutraler Geschmack

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Ergebnisse 2019 (Saccharomyces-Spezies in Mitteleuropa)

reine, thermotolerante 

Spezies

S. paradoxus

S. mikatae

S. jurei

S. cerevisiae

(obergärige Brauhefe)

(S. cerevisiae × S. eubayanus)

S. pastorianus

(untergärige Brauhefe)

Bierverunreinigungen 

(Neuseeland, Deutschland), 

belgische Bierhefe

(S. cerevisiae × S. 

kudriavzevii)

Norwegische Brauhefe

(S. cerevisiae × S. uvarum)
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reine, 

kryotolerante

Spezies
S. arboricola

S. eubayanus

S. kudriavzevii

S. uvarum

*Quelle: www.stockfreeimages.com

*

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Ergebnisse 2019 COX2-Region Hochdurchsatz-Sequenzierung Poolproben/ Bodenproben Region 1

(anaerobe Würzeanreicherung 8 °C)

Waldtypen

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Besondere Hefen von besonderen Orten

S. paradoxus (Quercus – TUM 628)

S. eubayanus × S. uvarum (Cella – TUM 594)

 

 

 

 

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Besondere Hefen von besonderen Orten (Hefejagd in Georgien 2022) 

Isolierung reiner S.-cerevisiae-Stämme aus Hopfen (ca. 1900 m Höhe) und einer 

historischen Brauerei zur Herstellung eines experimentellen kaukasischen 

Bergbieres

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Erfolgsgeschichten – Hefejagdstamm für historische Biere

S. eubayanus × S. uvarum (Cella – TUM 594)

 

 

 

 

Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 
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Hefejagd – Hefe-Bioprospektion 

Erfolgsgeschichten – Hefejagdstamm für historische Biere

3 Saccharomyces-

Stämme von 3 

verschiedenen heiligen 

keltischen Pflanzen – 

Tree thieves celtic beer

S. pastorianus Franconia – TUM 35

Freigabe seit dem 9. März 2023 bei Bräugier Berlin
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Geschichte des Lagerbieres und seiner Hefe
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Geschichte des Lagerbieres und seiner Hefe

Chronologische Rekonstruktion vor-/nach 1602–1615 (Vergangenheit und Zukunft)

1400

1883 

1615

Kopenhagen

1602

Nordbayern

Schwarzach

Münchener Hofbräuhaus
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Danke!

Prof. Franz Meussdoerffer

(1949–2019)


